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Chambolle-Musigny - Morey-Saint-Denis

Saint-Vincent tournante : quinze mille
bouteilles attendent les amateurs

Dans deux jours, plusieurs
dizaines de milliers de per-
sonnes sont attendues pour
déguster les vins servis no-
tamment dans les quatorze
caveaux disséminés a Cham-
bolle-Musigny et Morey-Saint-
Denis. Des nectars donnés
par 160 vignerons a partir de
2018, divisés en bourgognes,
villages et premiers crus.

» Un partenariat
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ercredi 24 janvier,
c'est I'agitation dés le
petit matin dans les

villages de Chambolle-Musi-
gny et Morey-Saint-Denis. La
80 Saint-Vincent tournante va
hientdt poser ses caveaux pour
un week-end de féte les 27 et
28 janvier, etiln'ya pas que les
téléphones qui chauffent des
les premiéres lueurs du jour. La
route des Grands-Crusadesal-
lures de Nationale encombrée,
pendant que des bénévoles
installent de grandes photo-
graphies, ceuvres de Bénédicte
Maniére et Jean-Louis Bernuy,
aidés de visseuses et de ni-
veaux a bulle.

A chaque appellation
sa couleur

Au ceeur du village de Morey,
Léon Amiot pensait pouvoir
« travailler un peu pour le do-
maine » en se levant tot, mais il
ceuvre finalement « pour la
Saint-Vincent. C'est la derniére
ligne droite », sourit-il, faisant

Rose, Jean-Louis, Léon et Chantal Amiot prennent la p
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ose avec deux magnums des cuvées
de 2022 de chambolle-musigny et de morey-saint-denis spécialement vinifiées pour la
Saint-Vincent tournante. Ce week-end, ils seront tous en action pour ce grand rendez-vous
bachique. Photo M. D.

« Cest le millésime 2017 qui sera
le plus représenté dans les vins
servis. Nous remontons

méme jusqua 2011. »

Léon Amiot

presque disparaitre ses petits
yeux derriére des traits tirés.
Responsable des vins de ['évé-
nement aux cotés de Michel Di-
gioia et de Florian Rosier-Ré-
my, le jeune viticulteur installé
depuis 2020 au sein du domai-
ne familial était notamment i la

manceuvre lors de 'embou-
teillage des deux cuvées de
chambolle-musigny et de mo-
rey-saint-denis, en novembre.
Ces 4 336 bouteilles seront
servies aux visiteurs dans des
caveaux dédiés, avec un code
couleur spécifique. Pour ces

vins, le gris argent a été choisi
par les organisateurs. Pour les
autres vins, un gris taupe per-
mettra de reconnaitre les ca-
veaux ol l'appellation bourgo-
gne est représentée, quand le
vert identifiera les cuvées is-
sues des parcelles des appella-
tions villages de chambolle et
de morey. Enfin, le rouge mar-
quera l'adresse du week-end
pour les premiers crus.

« Nous récoltons des bou-
teilles depuis 2018, et c’est
dailleurs le millésime 2017 qui
sera le plus représenté dans les
vins servis. Nous remontons

Deux messes vont avoir lieu en simultané

Deux offices religieux se tien-
dront simultanément pour
cette Saint-Vincent tournante
2024, samedi 27 janvier a

10 heures. Ils seront présidés
par Parchevéque Monsei-
gneur Hérouard a I'église de la
Nativité de Morey-Saint-De-
nis, et par le vicaire général, le
pére Paul Houdard, a I'église
Sainte-Barbe-et-Saint-Sébas-
tien de Chambolle-Musigny.
Une quinzaine de diacres et de
prétres seront aussi présents,
notamment les anciens qui
ont officié a la paroisse de
Gilly-lés-Citeaux.

Deux chorales constituées

« C’estassez rare d'avoir
deux cérémonies. Le comitéa
tenu a ce que lesdeux villages
soient a égalité, glisse Fran-
cois de la Grange, responsable
de la commission religieuse.
Le cortége se divisera en deux.
Une moitié se rendra a Cham-
bolle, tandis que l'autre ira a
Morey. Seuls deux saints
entreront i chaque fois dans

Les choristes en train de s’entrainer pour 'une des deux
messes de la prochaine Saint-Vincent tournante.
Photo Jérémy Demortiere

I'église, ainsi que I'ensemble
des banniéres, qui seront
bénies. Il y a 350 places a
Morey-Saint-Denis et 2504
Chambolle-Musigny. Ona
privilégié les habitants du
village, certains ont déja réser-
vé leur place dans I'édifice. Les

deux messes seront retrans-
mises via des écrans géants.
L'un est situé place de la Mai-
rie d Chambolle, I'autre place
Saint-Vincent a Morey. Ceux
quine pourront pas y assister
pourront quand méme la voir
siles églises sont remplies. »

Pour cette occasion, deux
chorales ont été spécialement
constituées, d’'environ 35 per-
sonnes chacune. « Nous avons
faitappel aux bonnes volon-
tés » releve Francois de la
Grange. Les choristes vont
accompagner les messes par
des chants qui ont été répétés
depuis un an, avec au moins
une répétition par mois. Les
églises se sont aussi mises sur
leur 31 : celle de Chambolle-
Musigny s'est dotée ces der-
niéres années d'un magnifi-
que autel en pierre de
Comblanchien et celle de
Morey-Saint-Denis a retrouvé,
grice ades travaux de restau-
ration tout juste achevés,
I'éclat d’antan de son cheeur
cistercien. Cette derniére
tranche de rénovation avait
été lancée par la municipalité
au printemps et visait, notam-
ment, iredonner de I'éclat aux
voutes abimées de I'édifice
ainsi qu’a améliorer 'éclaira-
ge.

@ Thibault Simonnet

Repéres » En pratique

Léon Amiot dans le caveau

familial avec deux magnums
des cuvées spéciales de 2022
de chambolle-musigny et de

morey-saint-denis. Photo M. D.
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A Chambolle-Musigny et
Morey-Saint-Denis.

® Quand ?

Les 27 et 28 janvier. De
7h 30417 heures le samedi et
de10 a17 heures le dimanche.

® Combien ca coiite ?
Entrée gratuite. Le kit de
dégustation est en pré-vente
a 20 €, disponible sur le site
internet de la Saint-Vincent
ou sur place le jour J au tarif
de 25 €. 1l comprend le verre
officiel de la Saint-Vincent, un
porte-verre, un plan de I'évé-
nement et huit tickets de deé-
gustation, dont un bonus. Un
« kit enfant » est également
disponible au tarif de 5 €.
| Web : saintvincent2024.fr

méme jusqu’a 2011, mais les
quantités des cuvées les plus
anciennes sont infimes, ce sont
juste quelques cols. Tout était
stocké chez Hillebrand, a
Beaune, ol une vingtaine de
caisses palettes grillagées
étaient entreposées. Récem-
ment, tout a été déplacé au do-
maine Dujac, ot nous avons
trié les cuvées par appella-
tion », détaille Léon Amiot.

Unjoli don
de derniére minute

Au final, ce sont environ
15 000 bouteilles, issues de 160
domaines différents, qui ont
&té manipulées et qui seront
servies pendant le week-end
qui arrive. Avec quelques sur-
prises de derniére minute : « Il
¥ a quelques jours, un viticul-
teur nous a donné 300 bou-
teillesissues d'un fiit de morey-
saint-denis 1°* cru Clos Sorbeé »,
sourit le jeune vigneron. Dans
chaque caveau, sept personnes
seront présentes en simultané.
Deux pour déboucher les crus,
et cing pour les servir. Jean-
Louis Amiot, le pére de Léon, a
d'ailleurs investi dans une dé-
bhoucheuse métallique, qui
n'attend plus que le samedi ma-
tin pour entrer en action.
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manuel.deshois@lebienpublic.fr

CDOO7- V1



